Kirsebaer Braendevin

4 potter velstgtte kirsebar som stenene ere ganske udstatte pa, haves i en krukke, hvorpa

haves 4 potter fransk breendevin og 2 potter kogt vand, 2 lod stgdt canel, 2 lod stedte nelliker,
1/, S stadt mel, sukker.

Rar det vel om, lad det std i 14 dager, det hensettes pa et ikke alt for varmt sted, men vel
tildekket. Na haves det i en reen, ter silgase, lad det rinde i en tarin og flyld det sa pa flaske.
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